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ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

 

1. Denominación y finalidad pública de la contratación 

 

Área usuaria 

Unidad de Servicios Generales y Mantenimiento (UNSEG) 

 

Denominación 

Adquisición de víveres para el racionamiento del personal FAP del Centro Nacional 

de Imágenes Satelitales - CNOIS. 

 

Finalidad pública 

Proporcionar raciones alimenticias al personal militar. 

 

Actividad del POI 

Gestión administrativa. 

 

2. Características del bien a contratar 

2.1. Víveres con fichas técnicas aprobadas 

 

ÍTEM N° 01: VÍVERES PARA EL RACIONAMIENTO DEL PERSONAL FAP 

Sub-ítem 

N° 
Denominación del bien según la Ficha Técnica 

Unidad de 

Medida 
Cantidad 

01 FIDEOS CORTOS (CORTADOS) - CANUTO KG 40 

02 FIDEOS CORTOS (CORTADOS) - CODITO KG 40 

03 FIDEOS CORTOS (CORTADOS) - TORNILLO KG 40 

04 FIDEOS LARGOS - CABELLO DE ÁNGEL KG 40 

05 FIDEOS LARGOS - TALLARÍN KG 50 

06 HARINA DE TRIGO KG 5 

07 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KG 15 

08 SAL DE COCINA KG 35 

09 AJO CATEGORÍA PRIMERA KG 14 

10 ARVEJA VERDE CATEGORÍA PRIMERA KG 20 

11 CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA KG 70 

12 LIMÓN CATEGORÍA I KG 120 

13 MARACUYÁ CATEGORÍA I KG 50 

14 MAZORCA DE MAÍZ MORADO CATEGORÍA PRIMERA KG 50 
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ÍTEM N° 01: VÍVERES PARA EL RACIONAMIENTO DEL PERSONAL FAP 

Sub-ítem 

N° 
Denominación del bien según la Ficha Técnica 

Unidad de 

Medida 
Cantidad 

15 PALTA FUERTE CATEGORÍA I KG 23 

16 PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA KG 206  

17 VAINITA CALIDAD PRIMERA KG 15  

18 ZAPALLO MACRE CATEGORÍA PRIMERA KG 35  

19 PALLAR CALIDAD EXTRA KG 50 

20 
CARNE DE RES - CORTE CHURRASCO LARGO 

REFRIGERADO 
KG 50 

21 CARNE DE RES - CORTE LOMO FINO REFRIGERADO KG 63 

22 
CARNE DE RES - CORTE SANCOCHADO DE PECHO 

REFRIGERADO 
KG 40 

23 MENUDENCIA DE RES - MONDONGO REFRIGERADO KG 50 

24 HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KG 35 

25 MENUDENCIA DE POLLO - MOLLEJA REFRIGERADA KG 40 

26 POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO KG 240 

27 FILETE DE BONITO REFRIGERADO KG 28 

28 
FILETE DE ATÚN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE 

PESO NETO DE 140 g 
UND 84 

 

 

2.2. Víveres sin fichas técnicas aprobadas 

 

 

Sub-ítem 

N° 

 

Descripción del pan 
Unidad de 

Medida 

 

Cantidad 

01 ACEITE DE AJONJOLÍ UND 4 

02 ACEITUNA NEGRA A GRANEL KG 14 

03 CAFÉ MOLIDO UND 17 

04 CANELA ENTERA KG 2 

05 CEBADA TOSTADA KG 50 

06 CHICHA DE JORA UND 7 

07 CLAVO DE OLOR KG 2 

08 COCOA EN POLVO KG 8 

09 COMINO MOLIDO KG 2.5 
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10 ESENCIA DE VAINILLA UND 5 

11 GALLETA SODA KG 25 

12 HARINA DE CHUÑO UND 1.5 

13 HONGO NEGRO SECO KG 1.5 

14 MEZCLA LÁCTEA COMPUESTA UND 84 

15 MANÍ MOLIDO KG 2.5 

16 MAYONESA UND 8 

17 MENSI UNID 8 

18 MERMELADA DE FRESA UND 7 

19 MOSTAZA UND 7 

20 PECANA PELADA KG 2.5 

21 PIMIENTA NEGRA MOLIDA UND 10 

22 PASA SIN PEPA KG 2.5 

23 SALSA DE TAUSÍ UND 8 

24 SÉMOLA A GRANEL KG 7 

25 SALSA DE OSTIÓN UND 4 

26 SILLAO X 1 L UND 14 

27 VINAGRE BLANCO X 1 L UND 14 

28 AJÍ PANCA KG 5 

29 AJÍ AMARILLO ENTERO KG 42 

30 ALBAHACA KG 5 

31 APIO KG 14 

32 CEBOLLA CHINA KG 5 

33 CEBOLLA ROJA KG 93 

34 CULANTRO KG 10 

35 ESPINACA KG 10 

36 HUACATAY KG 5 

37 KION KG 7 

38 LAUREL KG 1 

39 LECHUGA AMERICANA KG 35 

40 ORÉGANO ENTERO SECO A GRANEL KG 4 

41 PIMIENTO ROJO KG 16 

42 PORO KG 14 

43 ROCOTO KG 20 

44 PIÑA CAYENA KG 50 
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45 TOMATE KG 40 

46 ZANAHORIA KG 40 

47 HOT-DOG DE TERNERA KG 18 

48 QUESO FRESCO KG 25 

49 QUESO EDAM KG 5 

50 MARGARINA CON SAL KG 10 

51 ROMERO KG 2.5 

52 KÉTCHUP UND 7 

53 PEREJIL KG 10 

54 JAMÓN INGLÉS KG 5 

55 HIERBA BUENA KG 1.5 

56 CHOCLO DESGRANADO KG 28 

57 MANZANA DE AGUA KG 50 

58 MORÓN ENTERO KG 7 

59 PAPA AMARILLA KG 50 

60 CEBOLLA BLANCA KG 10 

61 CHULETA DE CERDO KG 63 

62 CARNE DE RES MOLIDA KG 50 

 

2.3. Características técnicas 

1.01. FIDEOS CORTOS (CORTADOS) - CANUTO 

1.02. FIDEOS CORTOS (CORTADOS) - CODITO 

1.03. FIDEOS CORTOS (CORTADOS) - TORNILLO 
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1.04. FIDEOS LARGOS - CABELLO DE ÁNGEL 

1.05. FIDEOS LARGOS - TALLARÍN 
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1.06. HARINA DE TRIGO 
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1.07. HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA 
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1.08. SAL DE COCINA 
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1.09. AJO CATEGORÍA PRIMERA 
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1.10. ARVEJA VERDE CATEGORÍA PRIMERA 
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1.11. CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA 
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1.12. LIMÓN CATEGORÍA I 
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1.13. MARACUYÁ CATEGORÍA I 
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1.14. MAZORCA DE MAÍZ MORADO CATEGORÍA PRIMERA 
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1.15. PALTA FUERTE CATEGORÍA I 
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1.16. PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA 
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1.17. VAINITA CALIDAD PRIMERA 
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1.18. ZAPALLO MACRE CATEGORÍA PRIMERA 
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1.19. PALLAR CALIDAD EXTRA 
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1.20 CARNE DE RES - CORTE CHURRASCO LARGO REFRIGERADO 
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1.21. CARNE DE RES - CORTE LOMO FINO REFRIGERADO 
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1.22. CARNE DE RES - CORTE SANCOCHADO DE PECHO REFRIGERADO 
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1.23. MENUDENCIA DE RES - MONDONGO REFRIGERADO 
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1.24. HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 
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1.25. MENUDENCIA DE POLLO - MOLLEJA REFRIGERADA 
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1.26. POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO 
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1.27. FILETE DE BONITO REFRIGERADO 
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1.28. FILETE DE ATÚN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO NETO DE 140 g 
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Envase, embalaje y rotulado 

 

2.3.1. Envase 

 

Víveres con ficha técnica: 

 

ÍTEM N° 01: VÍVERES PARA EL RACIONAMIENTO DEL PERSONAL FAP 

Sub-

ítem 

N° 

Denominación 

del bien según la 

Ficha Técnica 

U.M. 
Presentación de 

envase 
Material de envase 

Clase/tamaño

/calibre/Otros 

01 

FIDEOS CORTOS 

(CORTADOS) - 

CANUTO 

KG 
BOLSA x 225 A 250 

GRAMOS 

POLIPROPILENO 

BIORIENTADO 

CRISTAL 

CANUTO 

02 

FIDEOS CORTOS 

(CORTADOS) - 

CODITO 

KG 
BOLSA x 225 A 250 

GRAMOS 

POLIPROPILENO 

BIORIENTADO 

CRISTAL 

CODITO 

03 

FIDEOS CORTOS 

(CORTADOS) - 

TORNILLO 

KG 
BOLSA x 225 A 250 

GRAMOS 

POLIPROPILENO 

BIORIENTADO 

CRISTAL 

TORNILLO 

04 

FIDEOS LARGOS - 

CABELLO DE 

ÁNGEL 

KG 
BOLSA x 225 A 250 

GRAMOS 

POLIPROPILENO 

BIORIENTADO 

CRISTAL 

CABELLO DE 

ÁNGEL 

05 
FIDEOS LARGOS - 

TALLARÍN 
KG 

BOLSA x 450 A 500 

GRAMOS 

POLIPROPILENO 

BIORIENTADO 

CRISTAL 

TALLARÍN 

06 HARINA DE TRIGO KG BOLSA x 1 KG --- --- 

07 

HOJUELA DE 

AVENA 

PRECOCIDA 

KG BOLSA x 10 KG --- 

ENRIQUECIDA 

CON 

VITAMINAS Y 

MINERALES 

08 SAL DE COCINA KG BOLSA x 1 KG PLÁSTICO --- 

09 
AJO CATEGORÍA 

PRIMERA 
KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE 1 A 

5 KG 

POLIETILENO --- 

10 

ARVEJA VERDE 

CATEGORÍA 

PRIMERA 

KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE 1 A 

5 KG 

POLIETILENO 
TAMAÑO 

MEDIANO  

11 

CAMOTE 

AMARILLO 

CALIDAD 

PRIMERA 

KG 
SACO DE 20 A 50 

KG 
RAFIA --- 
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ÍTEM N° 01: VÍVERES PARA EL RACIONAMIENTO DEL PERSONAL FAP 

Sub-

ítem 

N° 

Denominación 

del bien según la 

Ficha Técnica 

U.M. 
Presentación de 

envase 
Material de envase 

Clase/tamaño

/calibre/Otros 

12 
LIMÓN 

CATEGORÍA I 
KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE 1 A 

5 KG 

POLIETILENO CALIBRE D 

13 
MARACUYÁ 

CATEGORÍA I 
KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE 1 A 

5 KG 

POLIETILENO CALIBRE C 

14 

MAZORCA DE 

MAÍZ MORADO 

CATEGORÍA 

PRIMERA 

KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE 1 A 

5 KG 

POLIETILENO CALIBRE I 

15 
PALTA FUERTE 

CATEGORÍA I 
KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE 1 A 

5 KG 

POLIETILENO CALIBRE 16 

16 

PAPA CANCHAN 

CALIDAD 

PRIMERA 

KG 
SACO DE 20 A 50 

KG 
RAFIA 

CALIBRE 

PRIMERA 

17 
VAINITA CALIDAD 

PRIMERA 
KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE 1 A 

5 KG 

POLIETILENO TAMAÑO A 

18 

ZAPALLO MACRE 

CATEGORÍA 

PRIMERA 

KG 
UNIDAD DE 20 A 25 

KG 
--- --- 

19 
PALLAR CALIDAD 

EXTRA 
KG BOLSA X 5 KG POLIETILENO --- 

20 

CARNE DE RES - 

CORTE 

CHURRASCO 

LARGO 

REFRIGERADO 

KG 

CORTE ENTERO DE 

2.5 A 5 KG EN 

BOLSA 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE ALTA 

DENSIDAD 

TEMPERATURA 

NO DEBE 

EXCEDER LOS 

4° C 

21 

CARNE DE RES - 

CORTE LOMO 

FINO 

REFRIGERADO 

KG 

CORTE ENTERO DE 

2.5 A 5 KG EN 

BOLSA 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE ALTA 

DENSIDAD 

TEMPERATURA 

NO DEBE 

EXCEDER LOS 

4° C 

22 

CARNE DE RES - 

CORTE 

SANCOCHADO 

DE PECHO 

REFRIGERADO 

KG 

CORTE ENTERO DE 

2.5 A 5 KG EN 

BOLSA 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE ALTA 

DENSIDAD 

TEMPERATURA 

NO DEBE 

EXCEDER LOS 

4° C 

23 

MENUDENCIA DE 

RES - 

MONDONGO 

REFRIGERADO 

KG 
PIEZA ENTERA EN 

BOLSA DE 5 KG  

BOLSA DE 

POLIETILENO DE ALTA 

DENSIDAD. 

TEMPERATURA 

NO DEBE 

EXCEDER LOS 

4° C 

24 
HUEVO DE 

GALLINA 
KG 

BANDEJA x 30 

UNIDADES  

BANDEJA 

SEPARADORA 

COLOR 

PARDO Y 
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ÍTEM N° 01: VÍVERES PARA EL RACIONAMIENTO DEL PERSONAL FAP 

Sub-

ítem 

N° 

Denominación 

del bien según la 

Ficha Técnica 

U.M. 
Presentación de 

envase 
Material de envase 

Clase/tamaño

/calibre/Otros 

CALIDAD 

PRIMERA 

UNIVERSAL PARA 30 

UNIDADES 

FABRICADO EN 

PULPA DE FIBRA 

CELULOSA 100% 

ECOLÓGICA 

TAMAÑO 

MEDIANO 

25 

MENUDENCIA DE 

POLLO - MOLLEJA 

REFRIGERADA 

KG 

BOLSA DE 1 A 2 KG. 

LA MOLLEJA NO 

PRESENTARÁ 

GRASA 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE ALTA 

DENSIDAD 

TEMPERATURA 

NO DEBE 

EXCEDER LOS 

4° C 

26 

POLLO ENTERO 

SIN MENUDENCIA 

REFRIGERADO 

KG 

BOLSA DE 1,8 A 2 

KG PODRÁ 

CONTENER LOS 

RIÑONES Y 

PULMONES, CON 

GRASA 

ABDOMINAL, EN 

CAJA CON TAPA 

PARA 10 UND 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE ALTA 

DENSIDAD 

TEMPERATURA 

NO DEBE 

EXCEDER LOS 

4° C 

27 
FILETE DE BONITO 

REFRIGERADO 
KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE 1 A 

5 KG 

BOLSA DE 

POLIETILENO DE ALTA 

DENSIDAD 

FILETES CON 

PIEL Y ESPINAS  

28 

FILETE DE ATÚN EN 

ACEITE VEGETAL, 

EN ENVASE DE 

PESO NETO DE 

140 g 

UND 
ENVASE REDONDO 

CON ABRE FÁCIL 

HOJALATA 

CILINDRICA 
--- 

 

 

Víveres sin ficha técnica: 

 

Sub-ítem N° 01: ACEITE DE AJONJOLÍ 

Tipo Vegetal. 

Presentación La unidad equivale a un frasco de vidrio oscuro de 250 ml. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico. 

Calidad Primera 100% vegetal 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 02: ACEITUNA NEGRA A GRANEL 
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Tipo 
Negra de botija en salmuera, entera, de tamaño grande 

homogéneo, con pepa. Peso promedio por unidad de 8 gr. 

Presentación 
Bolsas de 1 Kg, de polietileno de alta densidad, herméticamente 

cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico. 

Calidad Primera, cumplimiento de CODEX STAN 66-1981. 

Seguridad 
Registro sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 03: CAFÉ MOLIDO 

Tipo Grano aromático de café para pasar. 

Presentación Bolsa x 450 o 500 gramos. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: polvo fluido característico. Olor: característico. Sabor: 

característico. 

Calidad Extra o primera. 

 

Seguridad 

Registro Sanitario vigente, fecha de vencimiento. Número de 

lote. Bolsa en perfecto estado. Rotulado indicando composición 

química. 

Sub-ítem N° 04: CANELA ENTERA 

Tipo Entero, corteza. 

Presentación 
A granel, embolsado por 1 Kg., en bolsas de polietileno de alta 

densidad herméticamente cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: color marrón claro característico, Olor: característico, 

Sabor: característico 

Calidad Primera, libre de impurezas 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 05: CEBADA TOSTADA 

Tipo Cebada tostada. 

Presentación Embolsado, en paquetes de 5 Kg, herméticamente cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico. 

Calidad Primera 

 
Seguridad 

Registro Sanitario vigente. y/o Certificado de Autorización 

Sanitaria del Establecimiento que realizó el Procesamiento 

Primario otorgado por el SENASA. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 06: CHICHA DE JORA 

Tipo Fermentado de maíz de Jora. 

 

Presentación 

La unidad está representada por una botella de primer uso de 2 

litros. Opcionalmente se aceptará que se interne 2 botellas de 1 

litro por 1 botella de 2 litros. 
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Características 

organolépticas 
Color: característico. Olor: característico. Sabor: característico. 

Calidad Primera, libre de impurezas y cuerpos extraños. 

Seguridad Registro Sanitario vigente. 

Sub-ítem N° 07: CLAVO DE OLOR 

Tipo Entero. 

Presentación 
A granel, embolsado por 1 Kg., en bolsas de polietileno de alta 

densidad herméticamente cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: color marrón oscuro característico. Olor: característico. 

Sabor: característico. 

Calidad Primera, libre de impurezas. 

Seguridad Registro Sanitario vigente. Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 08: COCOA EN POLVO 

Tipo En polvo 

Presentación Embolsado, sobres de 150 gr. o 1 Kg. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico. 

Calidad Primera. 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 09: COMINO MOLIDO 

Tipo Condimento, molido, puro. 

Presentación 
A granel, embolsado por 500 gr., en bolsas de polietileno de alta 

densidad, herméticamente cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: color característico. Olor: característico. Sabor: 

característico. 

Calidad Primera, libre de impurezas. 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 10: ESENCIA DE VAINILLA 

Tipo Esencia. 

Presentación 
Botella de plástico 1 L. herméticamente cerrado, sello de 

seguridad. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico. 

Calidad Primera. 

Seguridad 
No requiere Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 11: GALLETA DE SODA 
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Tipo Derivado del cereal-productos de panadería salado. 

Presentación Caja de cartón x de 2.5 a 3 Kg. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: saladitas, frescas. Olor: característico. Con fecha de 

vencimiento no menor a 6 meses posteriores a su entrega. 

Calidad Primera. 

Seguridad Derivado del cereal-productos de panadería salado. 

Sub-ítem N° 12: HARINA DE CHUÑO 

Tipo Fécula de papa 

Presentación Empaque de primer uso x 5 Kg. 

Características 

organolépticas 

Polvo sin grumos libre de olor rancio o extraños al producto, color 

blanco, consistencia suave. 

Calidad Primera 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 13: HONGO NEGRO SECO 

TIPO Hongo negro seco 

 

EMPAQUE 

Bolsa de polietileno por 250 gr. herméticamente sellada. 

Resistente a la manipulación, transporte y almacenaje. Registro 

sanitario y fecha de vencimiento 

CARACTERISTICA 

S 

Tamaño regular e íntegro, para tallarín rojo. Color marrón claro y 

olor característico. 

Sub-ítem N° 14: MEZCLA LÁCTEA COMPUESTA 

Tipo Leche reconstituida enriquecida con vitaminas A y D. 

4Característica Lata sin abolladuras, sin oxido. 

Presentación 
Lata x 390 gr. 

Bandeja de cartón de primer uso x 24 latas. 

Composición 

química 

Contenido de grasa de leche 7.5% y sólidos totales de 25.0% y 

34% de proteínas en los sólidos no grasos. 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 15: MANÍ MOLIDO 

Tipo Grano. 

Presentación 
Bolsa x 1 Kgr. sellada. Resistente a la manipulación, transporte y 

almacenaje. 

Características 

organolépticas 
Color característico, grano parejo. 

Calidad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 16: MAYONESA 
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Tipo 

Salsa, consistencia pastosa, emulsionada fría elaborada a base 

de huevo entero, aceite vegetal comestible e ingrediente 

acidificante. 

Presentación 850 gramos, herméticamente cerrado, con boquilla aplicadora. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico, Olor: característico, Sabor: 

característico, masa homogénea semisólida, limpia libre de 

grumos o partículas duras 

Calidad Primera. 

Seguridad Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 17: MENSÍ 

Tipo Crema condimento, saborizante. 

Presentación 
La unidad equivale a botella de plástico o vidrio de x 350 a 400 

en gramos o ml. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico a salsa de frejoles. 

Calidad Primera. 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 18: MERMELADA DE FRESA 

Tipo Sabor de Fresa. 

Presentación En pomos de vidrio de 1 Kg., herméticamente cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico. 

Calidad Primera, elaborado a base de fruta. 

Sub-ítem N° 19: MOSTAZA 

 

Tipo 

Semillas de mostaza procesadas, vinagre, sal especias, 

condimento envasado con apariencia externa pastosa y de 

sabor picante 

Presentación 
Empaquetado por 400 gr., herméticamente cerrado, con 

boquilla aplicadora. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico, Olor: característico, Sabor: 

característico, masa homogénea semisólida, limpia libre de 

grumos o partículas duras 

Calidad Primera 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 20: PECANA PELADA 

Tipo Fécula de papa 

Presentación Empaque de primer uso x 5 Kg. 

Características 

organolépticas 

Polvo sin grumos libre de olor rancio o extraños al producto, color 

blanco, consistencia suave. 

Seguridad Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 
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Sub-ítem N° 21: PIMIENTA NEGRA MOLIDA 

Tipo Condimento, molido, puro. 

Presentación 
A granel, embolsado por 500 gr., en bolsas de polietileno de alta 

densidad, herméticamente cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: color gris característico. Olor: característico. Sabor: 

característico 

Calidad Primera, libre de impurezas. 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 22: PASA SIN PEPA 

Tipo Negras, sin semilla. 

Presentación 
Bolsa de 5 Kg. herméticamente cerrado. (Nomenclatura Pasas 

Morenas) 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico, Olor: característico, Sabor: 

característico. 

Calidad 
Primera, de tamaño grande, libre de impurezas, libre de mohos y 

hongos. 

Seguridad 
Registro Sanitario Vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 23: SALSA D E  TAUSÍ 

Tipo Crema condimento, saborizante. 

Presentación La unidad equivale a botella de vidrio x 368 a 450 gramos. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico a tamarindo. 

Calidad Primera. 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 24: SÉMOLA A GRANEL 

Tipo Harina gruesa procedente de la molienda del trigo. 

Presentación Bolsa x 180 a 500 gramos 

Calidad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Seguridad Harina gruesa procedente de la molienda del trigo. 

Sub-ítem N° 25: SALSA DE OSTIÓN 

Tipo Crema condimento, saborizante. 

Presentación 
La unidad equivale a botella de vidrio x 500 a 510 en gramos o 

ml 

Características 

organolépticas 

Aspecto: característico. Olor: característico. Sabor: 

característico a ostión. 

Calidad Primera. 
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Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 26: SILLAO 

Tipo Producto elaborado a base de soya. 

 
Presentación 

Botella x 1 litro 

Alternativamente se acepta 2 botellas de 500 mL por 1 botella 

de 1 litro 

Características 

organolépticas 

Resistente a la manipulación, transporte y almacenaje. Registro 

Sanitario vigente y fecha de vencimiento. 

Calidad Primera. 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 27: VINAGRE BLANCO 

Tipo Bebida fermentada hasta la presencia de ácido acético. 

Presentación 
La unidad equivale a botella de 1 L. Resistente a la manipulación, 

transporte y almacenaje. 

Características 

organolépticas 
Producido de la uva con 5% de acidez. 

Calidad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Seguridad Bebida fermentada hasta la presencia de ácido acético. 

Sub-ítem N° 28: AJÍ PANCA 

Tipo Seco sin pepa, solo parte utilizable (pelado). 

Presentación Embolsado transparente por 5 Kg en bolsas de polietileno. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, libre de impurezas. Color rojo oscuro 

característico. Olor: característico. 

Calidad 
Primera. 

Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 29: AJÍ AMARILLO ENTERO 

Tipo Fresco, maduro, textura dura. 

Presentación 
En jabas de plástico limpias que permitan asegurar una 

adecuada ventilación y conservación, peso promedio 65 gr. Por 

unidad, y longitud mínima de 10cm. parte utilizable. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: libre de cortes y magulladuras. Color: anaranjado 

brilloso característico. Olor: característico. 

Calidad Primera 

Sub-ítem N° 30: ALBAHACA 

Tipo Fresco.(AL PESO) 

Presentación 
Atado x 500 gr. En jabas de plástico limpias que permitan 

asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, sin raíz, libre de impurezas, hojas enteras. Color: 

verde oscuro característico. Olor: característico. 
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Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 31: APIO 

Tipo Fresco entero. 

Presentación 
Peso por cabeza de apio 1 Kg. En jabas de plástico limpias que 

permitan asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, libre de impurezas, tallos y hojas frescas, sin 

magulladuras. Color verde oscuro característico. Olor: 

característico. En jabas de plástico limpias que permitan 

asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Sub-ítem N° 32: CEBOLLA CHINA 

Tipo Fresco. 

Presentación 
Atado x 500 gramos. En jabas de plástico limpias que permitan 

asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, seco, sin raíz, sin magulladuras. Color: cabeza 

blanca y hojas verdes característico. Olor: característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 33: CEBOLLA ROJA 

Tipo Fresco, maduro. 

 

Presentación 

Peso 200 gr. por unidad. Tamaño uniforme. En jabas de plástico 

limpias que permitan asegurar una adecuada ventilación y 

conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, seco, sin magulladuras. Color: morado 

característico. Olor: característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 34: CULANTRO 

Tipo Fresco, limpio. 

Presentación 
Atado de 500 gramos. En jabas de plástico limpias que permitan 

asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: Hojas limpias libre de insectos e impurezas. Color: verde 

oscuro intenso. Olor: característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 35: ESPINACA 

Tipo Fresco. 

Presentación 
Atado de 1 Kg. En jabas de plástico limpias que permitan 

asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: Hojas grandes, limpias libres de insectos e impurezas, sin 

presencia de hojas amarillas. Color: verde oscuro intenso. Olor: 

característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 36: HUACATAY 

Tipo Fresco. 

Presentación 
Atado de 500 gramos. En jabas de plástico limpias que permitan 

asegurar una adecuada ventilación y conservación. 
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Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, sin raíz. Color: verde oscuro intenso. Olor: 

característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 37: KION  

Tipo Fresco, raíz entera. 

Presentación 
Empacado x 1 Kg. en bolsa de grado alimenticio, peso mínimo 

100 gr. por unidad. Lavado y seleccionado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: Limpio Libre de picaduras y magulladuras. Color: 

amarillo característico. Olor: característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 38: LAUREL 

Tipo Hojas secas 

Presentación 
A granel, embolsado por 500 gr., en bolsas de polietileno de alta 

densidad, herméticamente cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: color verde característico libre de picaduras, Olor: 

característico, Sabor: característico 

Calidad Primera, libre de impurezas 

Seguridad 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. 

Sub-ítem N° 39: LECHUGA AMERICANA 

Tipo 
Lactuca sativa, familia asteraceae, verdura de hoja tierna verde 

claro. Tipo americana. 

Presentación 
Unidad por 400 gr. +/- 5%. En jabas de plástico limpias que 

permitan asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Limpios y desinfectados, sin raíz, no deben tener residuos de 

productos químicos, sin moho, hongos, ni indicios de 
putrefacción y hojas dañadas. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 40: ORÉGANO ENTERO SECO A GRANEL 

Tipo Hojas secas. 

Presentación 
A granel, embolsado por 250 g., en bolsas de polietileno de alta 

densidad, herméticamente cerrado. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: color verde oscuro característico. Olor: característico. 

Sabor: característico. 

Calidad Primera, libre de impurezas. 

Seguridad 
Registro Sanitario Vigente, fecha de vencimiento mínimo 8 meses 

posteriores a la fecha de entrega. 

Sub-ítem N° 41: PIMIENTO ROJO 

Tipo Fresco. 

Presentación 
Peso mínimo 150 gr. por unidad. En jabas de plástico limpias que 

permitan asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, brilloso, libre de magulladuras y rajaduras. Color: 

rojo y/o verde brilloso característico. Olor: característico. 
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Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 42: PORO 

Tipo Fresco, maduro. 

Presentación 
Peso 100 a 150 gr. por unidad. En jabas de plástico limpias que 

permitan asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, libre de impurezas, sin raíz, bulbo y hojas frescas, 

sin magulladuras, Color: Hojas verdes, bulbo blanco 

característico, Olor: característico 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 43: ROCOTO AL PESO 

Tipo Fresco, maduro. 

 

Presentación 

Peso por unidad 70 gr. como mínimo. En jabas de plástico limpias 

que permitan asegurar una adecuada ventilación y 

conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, brilloso, libre de magulladuras y rajaduras. Color: 

rojo y/o verde brilloso característico. Olor: característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 44: PIÑA CAYENA 

Tipo Cayena, Fresca, madura. 

Presentación Peso mínimo por unidad 2.5 Kg. En jabas de plástico limpias que 

permitan asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Color: cáscara color característico, libre de magulladuras, 

corona no mayor de 5 cm., pulpa de color amarillo claro 

característico. Olor: característico. Sabor: característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 45: TOMATE 

Tipo Fresco, semi-maduro. 

Presentación 
Peso mínimo: 100 gr. por unidad. En jabas de plástico limpias que 

permitan asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, libre de magulladuras y rajaduras. Color: rojo 

característico. Olor: característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 46: ZANAHORIA 

Tipo Tubérculo fresco, maduro anaranjado. 

 

Presentación 

Peso mínimo 150 gr. por unidad. Diámetro 5 a 8 cm. En jabas de 

plástico limpias que permitan asegurar una adecuada 

ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, libre de magulladuras y rajaduras. Color: 

anaranjado característico. Olor: característico. 

Calidad Primera. 

Sub-ítem N° 47: HOT DOG DE TERNERA 

Tipo De Res 
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Presentación 

Paquetes embolsados por 900 gramos a 1 Kg. Herméticamente 

cerrado al vacío peso mínimo de 60 g. por cada unidad de hot 

dog. 

Características 

organolépticas 
Color: característico; Olor: característico; Sabor: característico. 

Calidad Primera, cumplimiento de NTP-INDECOPI 201.014. 

SEGURIDAD 
Registro Sanitario vigente, fecha de vencimiento mínimo 45 días 

posteriores a la fecha de entrega. 

Sub-ítem N° 48: QUESO FRESCO DE VACA 

Tipo Fresco de vaca, con sal, pasteurizado. 

Presentación Por moldes compactos, embolsados x 1 Kg, refrigerado 

Características 

organolépticas 

Color: característico; Olor: característico; Sabor: característico, 

pH = 5 - 5.5 

Calidad Primera, cumplimiento de CODEX STAN A-6 

SEGURIDAD 
Registro Sanitario vigente, fecha de vencimiento mínimo 45 días 

posteriores a la fecha de entrega. 

Sub-ítem N° 49: QUESO TIPO EDAM 

Tipo De vaca. 

Presentación Cortado embolsado por 500 g., herméticamente cerrado. 

Sellado al vacío, refrigerada, cortada 20 g por tajada. 

Características 

organolépticas 

Color: característico; Olor: característico; Sabor: característico. 

Calidad Primera, cumplimiento de NTP- INDECOPI 201.014. 

SEGURIDAD 
Registro Sanitario vigente, fecha de vencimiento mínimo 45 días 

posteriores a la fecha de entrega. 

Sub-ítem N° 50: MARGARINA CON SAL A GRANEL 

Tipo Materia grasa para consumo humano 

Presentación Paquete x 2 Kg. 

Características 

organolépticas 
Sabor agradable, Ligeramente salado, color amarillo. 

Calidad Primera. 

SEGURIDAD 
Registro Sanitario vigente. 

Fecha de vencimiento. Número de lote. 

Sub-ítem N° 51: ROMERO 

Tipo Fresco. 

Presentación 
Atado de 500 gr. En jabas de plástico limpias que permitan 

asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: hojas limpias y grandes, sin raíz, libre de insectos e 

impurezas. Color: verde oscuro característico. Olor: 

característico. 

Calidad Primera. 

SEGURIDAD Fresco. 

Sub-ítem N° 52: KETCHUP 
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Tipo Sachet x 1 kg 

Presentación Sachet x 1kg 

Características 

organolépticas 
De color, sabor y olor característico 

Calidad Registro sanitario vigente. 

SEGURIDAD Primera 

Sub-ítem N° 53: PEREJIL 

Tipo 
Verdura de hoja verde fresca, planta herbácea de la familia 

Apiaceae. 

Presentación En atados x 500 gramos 

Características 

organolépticas 

Maduración típica, en ciertos medio verdes, no deben tener 

residuos de productos químicos. No presentar aplastamiento ni 

maltrato por aplastamiento. 

Calidad Primera y debidamente seleccionada 

 

SEGURIDAD 

Copia del certificado de autorización sanitaria del 

establecimiento que realizó el procesamiento primario otorgado 

por el SENSA, según el art. 33° del D.S. N° 004-2011- AG. 

Sub-ítem N° 54: JAMÓN INGLÉS 

Tipo 
Producto cárnico, con tratamiento térmico, de cerdo TIPO 

INGLES. 

Presentación Empacado al vacío de 100 gr a 500 gr, cortado en tajadas 

Características 

organolépticas 
Producto empacado al vacío, cortado en láminas 

Calidad Primera. 

 

SEGURIDAD 

Empaque en perfecto estado rotulado, con registro sanitario 

vigente. Envase sellado y rotulado según NTP 209.038:2019 
ALIMENTOS ENVASADOS. 

Sub-ítem N° 55: HIERBA BUENA 

Tipo Verdura de hoja verde fresca. 

Presentación 
En atado x 500 gramos, bolsa de plástico resistente a la 

manipulación, transporte y almacenaje. 

Características 

organolépticas 

Maduración típica, en ciertos medio verdes, no deben haber 

sufrido golpes, no tener picaduras. 

Calidad Primera y debidamente seleccionada, grandes. 

 

SEGURIDAD 

Copia del certificado de autorización sanitaria del 

establecimiento que realizó el procesamiento primario otorgado 

por el SENSA, según el art. 33° del D.S. N° 004-2011- AG. 

Sub-ítem N° 56: CHOCLO DESGRANADO 

Tipo 
Verdura derivada del choclo entero fresco y tierno de grano 

grande 

Presentación 
Bolsa por 01 kg, en bolsas de plástico, resistente a la 

manipulación, transporte y almacenaje. 

Características 

organolépticas 
Granos grandes y de color amarillo frescos. 

Calidad Primera y debidamente seleccionado. 
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SEGURIDAD 

Copia del certificado de autorización sanitaria del 

establecimiento que realizó el procesamiento primario otorgado 

por el SENSA, según el art. 33° del D.S. N° 004-2011- AG. 

Sub-ítem N° 57: MANZANA DE AGUA 

Tipo 
Manzana de agua, piel o cascara verde con algunas partes 

rojas. 

Presentación 
El encasado es en cajones de madera, resistentes a la 

manipulación, transporte, almacenamiento y distribución. 

Características 

organolépticas 

De olor y color característico, frescos y limpios, sin signos de 

putrefacción ni deterioro. 

Calidad Primera y debidamente seleccionadas. 

 

SEGURIDAD 

Copia del certificado de autorización sanitaria del 

establecimiento que realizó el procesamiento primario otorgado 
por el SENSA, según el art. 33° del D.S. N° 004-2011- AG. 

Sub-ítem N° 58: MORÓN ENTERO 

Tipo Trigo morón nacional. 

Presentación En bolsa x 500 gramos, debe salvaguardar las calidades 

higiénicas y tecnológicas. 

Características 

organolépticas 

Color y olor característico del producto, debe corresponder un 

grado de homogeneidad, libre de sustancias y materias 

extrañas. 

Calidad Primera. 

 

SEGURIDAD 

Copia del certificado de autorización sanitaria del 

establecimiento que realizó el procesamiento primario otorgado 
por el SENSA. 

Sub-ítem N° 59: PAPA AMARILLA 

Tipo Tubérculo entero. 

Presentación Sacos resistentes a la manipulación y transporte. 

Características 

organolépticas 

Papa pequeña (2 a 6 cm de diámetro) de piel y pulpa color 

amarillo ocre 

Calidad Primera. 

 

SEGURIDAD 

Copia del certificado de autorización sanitaria del 

establecimiento que realizó el procesamiento primario otorgado 

por el SENSA. 

Sub-ítem N° 60: CEBOLLA BLANCA 

Tipo Fresco, maduro. 

 

Presentación 

Peso 200 gr. por unidad. Tamaño uniforme. En jabas de plástico 

limpias que permitan asegurar una adecuada ventilación y 

conservación. 

Características 

organolépticas 

Aspecto: limpio, seco, sin magulladuras, de 1 solo bulbo. Color: 

morado característico. Olor: característico. 

Calidad Primera. 

SEGURIDAD Fresco, maduro. 

Sub-ítem N° 61: CHULETA DE CERDO 

Tipo 
Carne de cerdo de primera, con hueso en una proporción de 

menos del 20% y contenido de grasa menor del 10%. 
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Presentación 
En bolsa 

Trozada en porciones de 150 gramos +/- 10 gramos. 

Características 

organolépticas 

Superficie brillante, firme al tacto y ligeramente húmeda, color 

rosado subido, masa muscular sin presencia de granulaciones 

contenido máximo de 10% de materia grasa. 

Calidad Primera. 

SEGURIDAD Procedentes de camales autorizados por SENASA 

Sub-ítem N° 62: CARNE DE RES MOLIDA 

Tipo 
Carne de vacuno de primera corte: guiso 

Refrigerada 

 
 

 
Presentación 

Sin hueso x 1 Kg. en bolsa de polietileno de alta densidad de 

grado alimenticio, en jabas de plástico limpias que permitan 

asegurar una adecuada ventilación y conservación. 

Rotulado indicando descripción del producto. Grasa menor del 5 

% de corte definido. 

El transporte debe realizarse en vehículos provistos de sistemas 

de refrigeración que mantenga el producto a una temperatura 

de 4ºC. 

 
Características 

organolépticas 

Superficie brillante, firme al tacto y ligeramente húmeda, color 

rojo subido, olor característico. De textura firme, se deberá 

retractar (relajar) al tacto, consistencia firme de color rojo claro, 
fresca, que conserve sus cualidades organolépticas químicas y 

microbiológicas 

Calidad Primera. 

 
SEGURIDAD 

La procedencia del producto deberá ser de camales 

autorizados por el SENASA de Lima y Callao. 

Fecha de vencimiento. 

 

 

 

2.3.2. Embalaje 

Los productos deberán ser entregados en los siguientes embalajes: 

 

• En cajas de cartón: el aceite vegetal. 

• En jaba cosechera o caja con tapa, ambos de plástico: los productos 

cárnicos de res y aves. El embalaje solo es para el transporte de 

productos. 

 

2.3.3. Rotulado 

Según lo indicado en las fichas técnicas aprobadas de cada bien. 

 

 

3. Condiciones de los bienes a contratar 

 

3.1. Lugar y plazo de ejecución de la prestación 

 

3.1.1. Lugar de entrega 

La entrega se realizará en la cocina del Centro Nacional de Operaciones 

de Imágenes Satelitales - CNOIS, sito en el km 5.5 Carretera a Pucusana, en 

el distrito de Pucusana - provincia y departamento de Lima. 

Horario de entrega: de 07:00 a 12:00 horas. 
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3.1.2. Plazo de entrega 

Los bienes se entregarán de forma periódica una vez por semana los días 

martes conforme la necesidad del área usuaria. Está notificará mediante 

correo electrónico que será enviado con una anticipación de tres (3) días 

calendario. 

 

Los bienes deberán entregarse con su respectiva guía de remisión. 

 

En caso de que el día de internamiento sea sábado, domingo, feriado o no 

laborable, los bienes se entregarán el siguiente día hábil. 

 

3.1.3. Plazo de ejecución de la prestación 

El plazo de ejecución de la prestación inicia a partir del día siguiente de 

perfeccionado el contrato, hasta el consumo total de las cantidades 

contratadas o el 31 de diciembre de 2024, lo que ocurra primero. 

 

3.2. Forma de entrega 

 

3.2.1. Forma de entrega 

Los productos ofertados deberán cumplir con todas las condiciones 

establecidas en las especificaciones técnicas y requerimientos técnicos 

mínimos. 

 

• Frutas y verduras: tendrán un adecuado estado de madurez natural, de 

tamaño homogéneo según especie. Al respecto, se rechazarán 

aquellas que estén dañadas por golpe, mordidas por roedores y/o 

contener parásitos. 

 

• Productos cárnicos y pescado: los productos deberán guardan una 

coloración y olor característico de su especie. 

 

• Huevos: con cáscara íntegra, libre de excrementos o tierra, su tamaño 

debe ser uniforme, la clara debe ser viscosa, transparente, sin manchas, 

ni restos de sangre, la yema firme y bien adherida a la clara. Al respecto, 

se rechazarán los huevos quebrados, malformados, sucios. 

 

• Abarrotes: deberán tener una vigencia mínima de seis (6) meses, 

contabilizados a partir de su internamiento. 

 

• Menestras: deberán tener una vigencia mínima de tres (3) meses, 

contabilizados a partir de su internamiento. 

 

3.2.2. Transporte 

Todos los costos de transporte deben estar incluidos en el precio ofertado. 

 

Los bienes deberán ser transportados en vehículo(s) de uso exclusivo para 

este fin que cuente con saneamiento ambiental, y en condiciones tales que 

no afecten su calidad o inocuidad, debiendo cumplir con las siguientes 

disposiciones. 

 

• Para los víveres frescos: El transporte deberá ajustarse a lo señalado en 

el Capítulo III, Artículo 17º, (Transporte de Alimentos agropecuarios 
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Primarios y Piensos) del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria (D.S. 

Nº 004-2011-AG). 

 

• Para los víveres secos: El transporte deberá ajustarse a lo señalado en el 

Título V Capitulo II del Transporte del Reglamento sobre Vigilancia y 

Control Sanitario de Alimentos y Bebidas (D.S. Nº 007-98-SA). 

 

3.2.3. Garantía comercial 

 

• Alcance de la garantía 

Los abarrotes y menestras tendrán una garantía comercial contra 

defectos de fabricación. 

• Condiciones de la garantía 

El bien será reemplazado por otro que cumpla con las especificaciones 

técnicas, en plazo de dos (2) días calendario. 

 

• Periodo de garantía 

Durante el tiempo de vigencia solicitado. 

 

• Inicio del cómputo del periodo de garantía 

Contabilizada desde su recepción (firma de la guía de remisión del bien). 

 

3.2.4. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los bienes 

No aplica a la presente contratación. 

 

4. Otras consideraciones para la ejecución de la prestación 

 

4.1. Adelantos 

No aplica a la presente contratación. 

 

4.2. Conformidad de los bienes 

La recepción será otorgada por la Unidad de Servicios Generales y Mantenimiento 

(UNSEG) quien reportará al Almacén General, y la conformidad será otorgada por 

la Unidad de Servicios Generales y Mantenimiento (UNSEG) en el plazo máximo de 

siete (7) días de producida la recepción. 

 

4.3. Forma de pago 

La Entidad realizará el pago de la contraprestación pactada a favor del 

contratista en pagos periódicos (mensual), de acuerdo a las cantidades 

entregadas. 

 

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la 

Entidad debe contar con la siguiente documentación: 

 

• Recepción del área de almacén (guía de internamiento) 

• Informe del funcionario responsable de la Unidad de Servicios Generales y 

Mantenimiento (UNSEG) emitiendo la conformidad de la prestación 

efectuada. 

• Comprobante de pago (factura). 

• Acta de conformidad. 

 

Dicha documentación se debe presentar la Mesa de Partes de la Comisión 

Nacional de Investigación y Desarrollo Aeroespacial -CONIDA, sito calle Luis Felipe 
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Villarán N° 1069 - urb. Malibú - distrito de San Isidro - provincia y departamento de 

Lima, en el horario de 08:00 a 16:30 horas.  

 

4.4. Reajuste de los pagos 

No aplica a la presente contratación. 

 

4.5. Otras penalidades aplicables 

No aplica a la presente contratación. 

 

4.6. Responsabilidad por vicios ocultos 

El plazo máximo de responsabilidad del contratista es de un (1) año contado a 

partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD. 

4.7. Condiciones de los consorcios 

No aplica a la presente contratación. 

 

4.8. Otras condiciones, según el objeto contractual, de ser el caso. 

 

4.8.1. Confidencialidad 

El postor mantendrá la confidencialidad y reserva absoluta en el manejo de 

información a la que se tenga acceso y que se encuentre relacionada con 

la prestación, quedando prohibido revelar dicha información a terceros. 

 

4.8.2. Anticorrupción 

Todo proveedor tiene la obligación de conducirse en todo momento con 

honestidad, probidad, veracidad e integridad y no cometer actos ilegales o 

de corrupción, directa o indirectamente; así como, que de conocer algún 

acto de corrupción u algún ofrecimiento de ventaja o beneficio indebido 

por parte de algún servidor público de la Entidad, deberá denunciar este 

hecho ante la Oficina de Integridad de la Entidad, en el marco de lo 

establecido en el D.L. 1327 y su Reglamento siendo que el incumplimiento 

de esta disposición otorga a la Entidad la resolución automática y de pleno 

derecho de la orden de servicio, basando para tal efecto que la Entidad 

remita una comunicación informando que se ha producido dicha 

resolución, sin perjuicio de las acciones civiles, penales y administrativas a 

que hubiera lugar. 

 

4.8.3. Medidas de control durante la ejecución contractual 

La Unidad de Servicios Generales y Mantenimiento (UNSEG), realizará la 

verificación del cumplimiento de los plazos y condiciones de la 

contratación. 

 

5. Requisitos de calificación 

No aplica para la presente contratación 
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Lima, 25 de setiembre de 2024 

 

 

 

 

 

 

 

Teniente FAP 

CHRISTIAN JEAN PIERRE LOPEZ VILLAR  

Jefe de la Unidad de Servicios Generales y Mantenimiento 

AGENCIA ESPACIAL DEL PERU - CONIDA 
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